AGUA + AZUCAR | MOLTURACION
UVA

PRENSADO
45 G/L +

AZUCAR MOSTO
FINAL
+ + CAUSAS: + 4 A 12 G/L + 12 A 45 G/L
a2 - PARADA
FERMENTACION COMPLETA NATURAL FERMENTACION INCOMPLETA ~ €—25% FERMENTACION ﬁ
- ADICION FINAL
DE
ALCOHOL
VINO SECO VINO DULCE INO SEMISECO @
AGUA + AZUCAR + ALCOHOL
PEDRO XIMENEZ, PROCEDE PROCEDE PEDRO XIMENEZ,
MOSCATEL —b I 1 > MOSCATEL
MOSTO MOSTO
CON > 300 CON >350
GIL GIL PARTE DEL ALCOHOL PARTE DEL ALCOHOL
AZUCAR AZUCAR PROCEDE DE FERMEN- PROCEDE DE
| TACION (MAS 7%VOL) FERMENTACION
A— v
MIN 15% VOL ALCOHOL
ADQUIRIDO
MIN 15% VOL
$ ALCOHOL ADQUIRIDO
VINO DULCE NATURAL +
QUEDAN
+ DE 100

N

G/L SIN
FERMEN- VINO MAESTRO
TAR
- i
MOSTO CON
EMBOTELLADO ‘ E MBOTELLADO >244 G/L DE
AZUCAR
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